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APERITIF- & WEINEMPFEHLUNG

Henri Kieffer Crémant d'Alsace [0.11
Prosecco [0.11
Horst Sauer Just Secco Rosé [0.11

WeiBburgunder, Weingut Miiller-Catoir (Pfalz) [0.21]

Saftig mit Noten von Apfeln, Birnen und Niissen.

Tarani Gamay Rosé [0.21
Duft nach Pfirsich, Aprikose und Grapefruit, sowie saftigen Himbeeren.
Am Gaumen fruchtig & frisch.

2022 Pinot Noir, Weingut Kreuzberg (Ahr) [0.21]
Kirschen, weicher Kérper mit zarten Gewlrznoten und angenehmer Balance.

VORSPEISEN

Gebratene Jakobsmuscheln 16.90
Yuzu / Gurke / SiiBkartoffel / Schwarzer Reis

Tatar vom Bayerwald-Wagyu Rind 17.90

gerdstete Flower Sprouts / gepickelte rote Beete & Piiree / Wasabicréme / Senf
Kleiner gemischter Salat 5.90

Schwarzwurzelschaumstippchen 7.90
hausgemachter Haselnussravioli / Schwarzwurzelragout & Chips

SALAT

Ziegenkasesalat VS /HG 11.90 / 15.90
Karamellisierter Ziegenkase / bunter Blattsalat / Quittenpiiree / Walniisse /
Champagnervinaigrette

Backhendlsalat 15.90

Bunter Salat / Gemiisevielfalt / Kerndl / geréstete Kiirbiskerne / Balsamicovinaigrette

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Personal.
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HAUPTGANGE

Rosa gebratene Rolle vom Kalbsriicken 28.90
Pilzfiillung / Thymianrisotto / frischer schwarzer Truffel / Jus

Zweierlei von der Ente 24.90
rosa gebratene Brust & knusprig gebackenes Réllchen / Pak Choi / Maiscréme /
Orangen-Chicorée

Duett vom Iberico Schwein 24.90
Geschmortes Backerl & Ragout vom Schweinebauch / Kartoffelkuchen / Sojalack /
Misomayonnaise / Ingwer

Zwiebelrostbraten 24.90
Rosmarinkartoffeln / Rostzwiebeln / Jus

Rosa gebratenes Flanksteak 25.90

Grillpaprika / geschmortes Ofengemdse / Chillimayonnaise / Speck

Gebratenes Wolfsbarschfilet 26.90
Blumenkohlvariation - Piiree & gebacken / Belugalinsen / Schnittlauch /
WeiBweinschaum

Thunfischsteak 29.90
hausgemachte Erbsenravioli / gebratene Pimentos de Padron / Zitronengrasschaum

Hausgemachte Erbsenravioli VS / HG 14.90 / 19.90
frischer schwarzer Triiffel / WeiBweinschaum

DESSERTS

Schokoladenrinde
Haselnuss / Milchreis / eingelegte Beeren / Cassissorbet

Bayerisch Créme

Orange / Nougat / Amarettini

Dreierlei Sorbet 8.50
Himbeere, Cassis & Passionsfrucht / frische Friichte / Kekscrumble

Hausgemachte Sorbets & Eis: Jje Kugel 2.90
Himbeer-, Cassis- und Passionsfruchtsorbet, Nougateis

Internationale Kaseauswahl 14.90

Hausgemachtes Thymianbaguette & Friichtebrot / Feigensenf &
Rosmarinhonig / Walniisse / Trauben
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3-/ 4-GANGE-MENU 42.00 / 56.00

Schwarzwurzelschaumstippchen
hausgemachter Haselnussravioli / Schwarzwurzelragout & Chips

Gebratene Jakobsmuscheln
Yuzu / Gurke / StiBkartoffel / Schwarzer Reis

Rosa gebratene Rolle vom Kalbsriicken
Pilzfullung / Thymianrisotto / frischer schwarzer Triiffel / Jus

Bayerisch Créme
Orange / Nougat / Amarettini

- 3-Gang-Menii: Suppe, Hauptgang, Dessert -

SIGNATURE-MENU

Foie Gras von der Ente
hausgemachter Brioche / Cassis / Portwein

Confierter Kabeljau
Kartoffelschaum / geschmorter Lauch / Zitronendl / Cro(itons

Hausgemachte Triffelravioli

frischer schwarzer Triffel / MadeirasoBe

Zweierlei vom Wildhasen

rosa gebratener Riicken & geschmortes Ragout / Petersilienwurzelvariation /
eingelegte Cranberrys / Himbeeressig / Wildjus

Gewdrzkuchen

Hagebutte / Blutorange / Ingwer

- Menii unveréanderlich -




das asam | Restaurant « Hotel
Anna & Josef Kapser
Freiherr-von-Aretin-Platz 2 « 94501 Aldersbach

Offnungszeiten

Montag ¢ ab 18.00 Uhr

Dienstag & Mittwoch « Ruhetag
Donnerstag bis Samstag « ab 18.00 Uhr
Sonntag * 11.30 — 16.00 Uhr

Kiichen6ffnungszeiten

Montag ¢ bis 20.30 Uhr

Dienstag & Mittwoch ¢ Ruhetag
Donnerstag bis Samstag « bis 20.30 Uhr
Sonntag * bis 14.00 Uhr



